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FEVER-TREE GINGER BEER
 

FEVER-TREE  |  UK
 

 

20 cl

Tipologia: Mixer

Metodo di produzione: Fermentazione

Astuccio: No
 

PERCHÉ È DIFFERENTE
  Fever-Tree Ginger Beer è una miscela dei migliori zenzeri dalla Costa

d’Avorio, dall’India e dalla Nigeria. Le radici dello zenzero vengono fatte

fermentare per 24 ore, poi miscelate ad acqua di fonte. Viene usata tutta la

radice per creare un mixer eccellente dalle spiccate note di zenzero. Non

sono aggiunti aromi artificiali, così l’aromaticità dello zenzero non risulta

stucchevole e può ben abbinarsi a distillati premium.

 

COME LO BEVO
  Ottima per il Moscow Mule: 150 ml di Ginger Beer, 50 ml di vodka, il succo di

un lime, ghiaccio. Spremere il succo del lime in una tazza di rame per il

Moscow Mule, aggiungendo la buccia dopo averlo spremuto. Riempire la

tazza di cubetti di ghiaccio fino a farla traboccare e versaci su la vodka.

Aggiungere quindi la ginger beer e servire con un bastoncino da cocktail.
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