
 
  DISTILLATI |  ASSENZIO 

 

LA FEE PARISIENNE ABSINTHE SUPERIEURE WITH LA FEE SPOON
 

LA FéE  |  UK
 

 

70 cl / 68°

Tipologia: Assenzio

Fermentazione: Lieviti selezionati

Metodo di produzione: Macerazione

Astuccio: No
 

PERCHÉ È DIFFERENTE
  La Fée Parisienne è un classico Absinthe Supérieure, distillato con

ingredienti naturali al 100%, in collaborazione con Marie-Claude Delahaye,

fondatrice e curatrice del Museo francese dell'assenzio. È un classico

Assenzio Supérieure Verte. Ingredienti e colore completamente naturali,

distillato in Francia. La Fée è distillata utilizzando tre piante di artemisia:

Artemisia absinthium, Artemisia pontica e Genepi Artemisia; anice verde e

stellato, finocchio, issopo e coriandolo. La colorazione verde intenso è

dovuta all'intensa macerazione delle erbe.

 

COME LO BEVO
  Il cucchiaio da Assenzio nella confezione già suggerisce il perfect serve di

questo prodotto: zolletta di zucchero, assenzio sul fondo del bicchiere e

acqua fredda a sciogliere lo zucchero.
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