
PEZZO MORGANA
S a l i c e  S a l e n t i n o  D O C  R i s e r v a

Vitigno: Negroamaro

Note degustative: ampio, persistente, con note di prugna secca e confettura 

di ciliegia, pepe bianco e grafite. Gusto caldo, solare, rotondo, morbido  

con sentore di frutta matura. Tannini integrati e morbidi. Il lungo finale lascia 

il campo a sentori di uva appassita e mandorla.

Affinamento: 12 mesi in barrique francesi da 225 L

Tenuta all’invecchiamento: fino a 15 anni

Formati: 0,75 L - 1,5 L - 3 L

Vine Type: Negroamaro

Tasting Notes: a full and persistent fragrance, notes of prune and cherry jam, 

white pepper and graphite. Full body with great elegance, wide and warm, with 

flavors of oulpy fruit, hearty. Lush and velvety tannins; long aftertaste, scents 

of raisins and almond.

Maturation: 12 months in 225 L French barriques

Aging Potential: up to 15 years

Formats: 0,75 L - 1,5 L - 3 L




