
Componenti  
Ingredienti 

Farina di frumento 

Grasso di palma 

 

Informazioni Nutrizionali  
Valori Nutrizionali calcolati  

   Per 100 g di 
prodotto  

Energia 
 

2362 kJ  

  
568 kcal  

Grassi  40,7 g  
di cui acidi grassi saturi  26,5 g  
Carboidrati  42,0 g  
di cui zuccheri  0,3 g  
Proteine  7,3 g  
Sale  0 g  
   

 

 

 

Descrizione Prodotto  
Brand  

Well 

Caratteristiche 

Legante in polvere 

Denominazione di vendita 

Preparato disidratato per salse 

Well legante N.12 Roux bianco  

 

 

 



Marketing 
Marketing prodotto 

Legante di qualità a base di una speciale farina di frumento. Si scioglie rapidamente e 
completamente nei liquidi caldi e ne aumenta la densità e la cremosità senza alterare il sapore. 
Indicato per addensare salse, zuppe, risotti, sughi, besciamella, fondi di cottura, creme, dessert.  

 

Salute e stile di vita 
Allergeni 

Frumento - contiene 

 

Conservazione e uso  
Tipo di conservazione 

Ambiente 

Conservazione 

Il prodotto teme l’umidità. Conservare in luogo fresco ed asciutto. Proteggere il prodotto da fonti di 
calore.  

Modalità d’ uso 

Dosaggio: due cucchiai circa di Roux per bicchiere di liquido.  

Consistenza leggera (zuppe):  

70 g per 1 litro di acqua 

Consistenza spessa (salse besciamella): 

100 g per 1 litro di acqua 

 

Confezionamento  
Dimensioni imballaggio  

600 g ℮ resa 6 lt 

Unità  

Grammi - Litri 

Tipo Imballaggio 

Barattolo 

Raccolta differenziata 

Barattolo - FE40 - raccolta METALLO 

Pellicola - ALU 41 - raccolta METALLO 



Tappo - PE-LD 04 - raccolta PLASTICA 

Verifica le disposizioni del tuo comune 

 

Informazioni sul produttore  
Indirizzo produttori 

Prodotto in Italia per:  
Well alimentare italiana srl  
Via C. Colombo, 43 - 31032 Casale sul Sile (TV) 
tel. + 39 0422 821912 - fax. +39 0422 787569 
 

Restituire a 

Prodotto in Italia per:  
Well alimentare italiana srl  
Via C. Colombo, 43 - 31032 Casale sul Sile (TV) 
tel. + 39 0422 821912 - fax. +39 0422 787569 

Sito Web 

Wellalimentarefoodservice.com 

 


