ZINFANDEL
Primitivo di Manduria

Denominazione d’Origine Protetta

SCHEDA TECNICA

Gradazione: 15%

Vitigno: Zinfandel Californiano DOP

Tipologia del terreno: di tipo alluvionale, molto profondo, poggiato su strati di roccia
tufacea

Invecchiamento: 6 mesi in legno francese e americano

Descrizione: speziato con note di pepe e liquirizia

Sapore: polposo, con una sottile trama tannica

Abbinamento: verdure e carni in umido, formaggi forti







